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Antipasti (A compartir)
SPIEDINO DI GAMBERI (4 gambas x 2 pax)
Brocheta de gambas crujientes con mayonesa casera y lima

SAUTE DI COZZE E VONGOLE (1 x 4 pax)
Sauté de mejillones y almejas con ajo

BRUSCHETTA AL POMODORO (1 cad)
Pan tostado con tomate, ajo, albahaja y aceite virgin extra

PIZZA BURRATINA (1 x 4 pax)
Pomodoro, burrata, prosciutto crudo di Parma

PIZZA MARGHERITA CON COTTO (1 x 4 pax)
Mozzarella, tomate, jamon cocido, albahaca

Primo (Individuales)

RISOTTO CON SCAMPI E CREMA DI TARTUFO
Risotto con crema de cigalas y crema de trufa

Segundo (Individuales)

BACCALA FRITTO CON CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA, UVA PASSA E PINOLI
Bacalao frito con cebolla roja caramelizada, uvas pasas y pifiones

Dolce

CHEESECAKE AL FORNO AI FRUTTI DI BOSCO
Tarta de queso con frutos del bosque

El menu incluye*:
Aguaq, vino blanco Chardonnay, vino tinto Nero d’Avola, Cerveza de barril, Refrescos.

50 EURO (IVA INCLUIDO) POR PERSONA
42 EURO (IVA INCLUIDO) SIN BEBIDA POR PERSONA

Para vegetarianos y celiacos consultenos
*El menuU con bebida comenzard una vez estén todos los comensales sentados
*La consumiciones de antes y después se abonardn a parte



